
Profesjonalny kelner z warsztatami carvingu oraz baristy - Końskie

.

 

Krótka charakterystyka szkolenia

Celem tego szkolenia jest nabywanie umiejętności i doskonalenie perfekcyjnej obsługi klienta w
placówkach gastronomicznych. Dodatkowo warsztaty baristyczne pogłębią wiedzę uczestników
w zakresie przygotowywania kawy, zasad jej serwowania. Warsztaty carvingu natomiast
zapoznają uczestników ze sztuką rzeźbienia w warzywach i owocach

Cel szkolenia

Przygotowanie uczestników szkolenia do pracy na stanowisku kelner.

Program szkolenia obejmuje następujące zagadnienia:

nabywanie umiejętności i doskonalenie perfekcyjnej obsługi klienta w placówkach●

gastronomicznych
kształtowanie postawy idealnego kelnera●

warsztaty baristyczne, które pogłębią wiedzę uczestników w zakresie przygotowywania kawy,●

zasad jej serwowania.
warsztaty carvingu  zapoznają uczestników ze sztuką rzeźbienia w warzywach i owocach.●

Rzeźbione warzywa i owoce dodają bowiem klasy, zaskakują kunsztem i jednocześnie przyciągają
wzrok kształtem i wielobarwną grą kolorów.

Miejsce realizacji

Końskie

Grupa docelowa

Szkolenia adresowane są do osób odchodzących od rolnictwa (rolników ubezpieczonych w KRUS
lub ich domowników), zamieszkałych na terenie woj. świętokrzyskiego, chcących z własnej
inicjatywy podnieść swoje kwalifikacje i zdobyć nowy zawód.

Dostępne formy wsparcia



- warsztaty z doradca zawodowym  indywidualne oraz grupowe

 - warsztaty z technik poszukiwania pracy

 - szkolenie z w/w zakresu

Zgłoszenia na szkolenie przyjmuje:

Koneckie Stowarzyszenie Wspierania Przedsiębiorczości

Biuro Projektu, ul. Staszica 2A, 26-200 Końskie,

tel. 41 375-14 55

Elementy powiązane

Od rolnika do wykwalifikowanego pracownika●

.
  

https://arch.kswp.org.pl/pl/projekty/dla-rolnikow/od-rolnika-do-wykwalifikowanego-pracownika

