
Pracownik małej gastronomii z elementami organizacji przyjęć
okolicznościowych i carvingiem - Końskie

.

 

Krótka charakterystyka szkolenia

Szkolenie trwa 150 h, składa się z  części praktycznej i teoretycznej

Cel szkolenia

Praktyczne przygotowanie uczestników do pracy w branży gastronomicznej.

Program szkolenia obejmuje następujące zagadnienia:

- technologia produkcji kulinarnej

- zasady kalkulacji gastronomicznej

- obsługa sprzętu gastronomicznego

- przygotowanie jadłospisów/menu

- sporządzanie oraz serwowanie potraw

- dekorowanie stołów

- zasady sztuki rzeźbienia w owocach i warzywach

Miejsce realizacji

Końskie

Grupa docelowa

Osoby bezrobotne do 24 lat, zarejestrowane w Urzędzie Pracy lub nieaktywne zawodowo
zamieszkujące województwo świętokrzyskie

Dostępne formy wsparcia



- warsztaty z psychologiem indywidualne oraz grupowe

- warsztaty z doradcą zawodowym indywidualne oraz grupowe

- szkolenie z w/w zakresu

- 6 miesięczne staże zawodowe dla uczestników, którzy wzięli udział w szkoleniu z w/w tematyki.

 

Zgłoszenia na szkolenie przyjmuje:

Koneckie Stowarzyszenie Wspierania
Przedsiębiorczości                                                                                         Biuro Projektu, ul.
Staszica 2A,

26-200 Końskie,

tel. 41 375-14 55

Elementy powiązane

Dobry zawód – pewny start●

.
﻿  

https://arch.kswp.org.pl/pl/projekty/dla-bezrobotnych/dobry-zawod-pewny-start

